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MENUS

NORMANDIE

Du 22 au 26 Janvier 2024

L’Origine des viandes, non connue a I’élaboration de ce menu, sera transmise a la livraison dans les offices, pour un affichage au public

EVREUX

Lundi 22 Janvier

Mardi 23 Janvier

Mercredi 24 Janvier

Jeudi 25 Janvier

Vendredi 26 Janvier

Carottes rapées

L%

vinaigrette

Taboulé

Macédoine mayonnaise

Concombre sauce bulgare

A4

Segments de pomelos

Sauté de poulet a I'orange

¥

Sauté de veau sauce curry

...... g

Croc fromage

Filet de poisson sauce créme

&

Spaghetti bolognaise \rw

SV : Nuggets de blé et
mayonnaise

SV : Omelette nature

SV : Spaghetti aux légumes

W

Gratin de patates douces

W

PDT rissolées

Chou-fleur sauce mornay

W

L%

Epinards a la creme

Mimolette

Mini Leerdammer

Comté

KIRI

Mini Babybel

Compote pomme péche

Creme dessert vanille

Velouté aux fruits

Creme dessert pistache

Tarte aux fraises

Gaufrette vanille

Tous nos pains sont produits sous le signe Label Rouge

Menu sans viande [

4&

B/

R

SV = Sans Viande - SP = Sans Porc

NGRMANDIE

Produit en Normandie

= produit AOP

Produits issus de I'agriculture bio / (ral’ Fait Maison

Les menus sont consultables sur www.evreux.fr
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