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MENUS

NORMANDIE

Du 18 au 22 Mars 2024

L’Origine des viandes, non connue a I’élaboration de ce menu, sera transmise a la livraison dans les offices, pour un affichage au public

EVREUX

Lundi 18 Mars

Mardi 19 Mars

Mercredi 20 Mars

Jeudi 21 Mars

Vendredi 22 Mars

Salade d’hiver vinaigrette

L4

CEufs durs mayonnaise

Betterave vinaigrette S('w

Macédoine de légumes
mayonnaise

Segments de pomelos

Lamelles de kebab sauce
basilic

Emincé de beeuf sauce

bourguignonne

Cuisse de poulet au jus\rw

Filet de poisson meuniere
citron

Pizza au fromage

SV : Crispy de blé

SV : Tarte aux légumes

SV : Crépe au fromage

Julienne de légumes

Purée de pomme de terre

Haricots verts persillés

Mélange de céréales

Salade verte vinaigrette

Saint Paulin Brie
Petit suisse aromatisé et
Sablé de Retz Pomme Raisin blanc Yaourt aromatisé Clémentines
Madeleine
Tous nos pains sont produits sous le signe Label Rouge gj@
ot ®,

Menu sans viande |:|
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SV =Sans Viande - SP = Sans Porc

F=/ Viande origine France / E Produit en Normandie

= produit AOP

Produits issus de I'agriculture bio / "&ﬁ’ Fait Maison

Les menus sont consultables sur www.evreux.fr
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